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Los caldos de la DO Ribeira Sacra se gestan en terrenos con desniveles de hasta el 100% y las cajas de
uva se transportan en barca

R. M.

Presentacion de Ribeira Sacra en Alicante

Dos mil quinientas hectareas, lo que supone un 5,2% del suelo dedicado a la vid en Galicia, repartidas a lo largo de las
riberas del Mifio y del Sil, en el sur de la provincia de Lugo y norte de Ourense. Un terreno que puede contar con un desnivel
que puede llegar al 100% y que obliga a que el trabajo sea manual y que las cajas de uva se tengan que cargar a la espalda
para llevarlas hasta los caminos o al rio para trasladarlas en barca... éSorprendente...? Pues estas son las principales
caracteristicas de la DO Ribeira Sacra que, junto a los consejos reguladores de la indicacién geografica protegida Ternera
Gallega y 1a del queso Arzitia Ulloa, present6 recientemente sus vinos en Alicante.

Y a diferencia de otras zonas vinicolas gallegas, Ribeira Sacra produce principalmente vino tinto, un 96%, frente al 4% de
blancos, como explicé Ruth Fernindez, técnico de esta DO que comenzé a funcionar en 1996. Las parcelas de la Ribeira Sacra
tienen una media de 500 metros cuadrados, lo que hace que los vinos tengan una singularidad mucho mayor que en otras
zonas. Ademas, la tierra de las laderas del Mifio es granitica, mientras que la del Sil es mas pizarrosa. Y la altitud de estos
terrenos tiene que oscilar entre 200 y 500 metros de altura para pertenecer a esta DO que busca mantener una tradicién
vitivinicola que se remonta a la Edad Media.

Respecto a las uvas tintas, la mas cultivada es la mencia, que da lugar a vinos jovenes de gran calidad y muy aromaticos.
Junto a ella, otras uvas preferentes son brancellao, merenzao, tempranillo, sousén, caifio tinto; otras tintas autorizadas por la
DO son la garnacha tintorera y mouratén, todas ellas variedades autéctonas. Respecto a las blancas preferentes, nos
encontramos con albarifio, loureira, treixadura, dona branca, torrontés, o godello, variedad que produce vinos frescos,
afrutados y con plenitud en boca. éSe anima a probarlos?
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